
CARTE NIDO

Tous nos plats sont faits maison, cela peut engendrer des manques.
Prix nets TTC, service inclus 

E N T R É E S

B u r r a t a  e t  l é g u m e s  g r i l l é s  •  1 0 €

C a l a m a r s  f r i t s ,  s a u c e  s p i c y  m a y o  •  1 6 €

T a r t a r e  d e  t h o n ,  g u a c a m o l e  é p i c é  •  1 8 €

P l a n c h e  d e  c h a r c u t e r i e  i b é r i q u e  •  1 9 €

L e  p e t i t  c a m e m b e r t  d ’ I s i g n y  r ô t i   •  1 1 €

G r a v l a x  d e  s a u m o n ,  m a n g u e  e t  e s t r a g o n  •  1 3 €

Ail, thym, miel et piment d’espelette

Chorizo, lomo, jambon et poivrons padrons

P a t a  N e g r a  1 0 0 %  B e l l o t a  d e “ E n r i q u e  C a s t a n o ”  •  3 0 €
 Poivrons padrons

C a r o t t e s  r ô t i e s  m i e l  e t  c u m i n •  1 1 €
Crème de haricot blanc

R i g a t o n i  a u x  m o r i l l e s  •  2 5 €

P Â T E S

C o n c h i g l i o n i  r i c o t t a ,  p e t i t  p o i s  e t  m e n t h e  •  2 0 €

M e n u  p o u r  l e s  e n f a n t s  •  1 4  €

 Steak haché grillé viande d'Aubrac, frites maison , salade   
et une boule de glace

V É G A N
C u r r y  d e  l é g u m e s  e t  q u i n o a  •  2 0 €

V I A N D E S

Frites maison

F i l e t  d e  b o e u f  d ’ A u b r a c  e t  g r a t i n  d a u p h i n o i s  •  3 1 €  
Sauce au poivre 

B u r g e r  b a c o n  v i a n d e  d ' A u b r a c
T o m m e  d e  S a v o i e ,  t o m a t e s  c o n f i t e s  e t  r o q u e t t e  •  2 2  €

B a v e t t e  d ' a l o y a u  d ’ I r l a n d e  s a u c e  é c h a l o t e  •  2 2  €
Frites maison et salade.

C a r p a c c i o  d e  b o e u f  a u b r a c ,  r o q u e t t e ,
 t o m a t e  e t  p a r m e s a n  •  2 2 €

Frites maison

M a g r e t  d e  c a n a r d  m i e l  a u  p i m e n t  d ’ e s p e l e t t e •  2 4  €
Brocolis et pommes de terre grenailles

G A R N I T U R E S  5 €
   Frites maison, legumes vert, mesclun et riz basmati

 

L e  s t e a k  d e  t h o n  à  l a  p l a n c h a  •  2 6 €  
Sauce vierge et haricots vert croquants 

F i l e t  d e  b a r  e t  l é g u m e s  g l a c é s   •  2 8  €
Sauce beurre blanc

P O I S S O N S

G a m b a s  g r i l l é e s ,  l a i t  d e  c o c o  c i t r o n n e l l e
 e t  g i n g e m b r e  •  2 8 €  

Riz basmati

L o b s t e r  R o l l •  3 2  €
Homard, avocat, pain brioché, spicy mayo, sucrine et frites

maison

Tous nos poissons sont frais et  préparés  sur place 

S a u m o n  à  l ’ o s e i l l e  •  2 2 €
riz basmati

S A U C E S  3 €  

D E S S E R T S

 L e  P a i n  p e r d u   •  1 3 €
 F r a i s e s  e t  g l a c e  v a n i l l e

L e  T i r a m i s u  c l a s s i q u e  a u  c a f é  •  1 1 €

P r o f i t e r o l e s  g l a c e  v a n i l l e ,  c h a n t i l l y  e t  
c h o c o l a t  n o i r  •  1 3 €

L ' i n c o n t o u r n a b l e  c a f é  p o u r  l e s  g o u r m a n d s  •  1 0  €
  s u p p l é m e n t  T h é  o u  C a f é  c r è m e  3 €

L a  P a v l o v a  a u x  f r u i t s  r o u g e s  •  1 3 €
M e r i n g u e  e t  c h a n t i l l y

L e  r i z  a u  l a i t  •  1 0 €
  C a r a m e l  b e u r r e  s a l é  e t  r i z  s o u f f l é  c r o u s t i l l a n t  

 F r a i s e s  e t  f r a m b o i s e s  c h a n t i l l y  •  1 0 €

M o u s s e  a u  c h o c o l a t  à  p a r t a g e r  •  2 2 €


