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MENU &5

DINER-

de la St-Sylvestre CONCERT 55¢

COCKTAIL DE BIENVENUE
Coupe Prosecco, liqueur de pamplemousse 2
citron vert |

Amuse-bouches

ENTREE (AU CHOIX)

Harmonie de Saint-Jacques fraiches, cerfeuil tubereux
et pomme vanillée, jus de corail réduit ' -

Poulpe grillé, chimichurri, créme citronnée aux herbes

PLAT (AU CHOIX)*

Agneau confit de 'Aubrac a la provencale —
Pommes grenailles, pesto maison, creme de
cerfeuil tubéreux

Truite rotie en crotite de chapelure — Epices
douces, creme de butternut au beurre E
noisette, graines de courge er capres

Risotto a l'italienne — Huile verte P

DESSERT (AU CHOIX)

Tarte Tatin au poire, Caramel vanillé, chantilly
crémeuse a la vanille :
Crottin de cheévre cendré, Chutney de clé
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Réservation confirmée apres réception de lacompte de 25 €/ pers.



